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KREMFOZO GEPEK

A Modul-Bake altal forgalmazott krémf6z6 gépek idealis megoldast kinalnak péklizemek és cukrasz termeldk szamara. Gépeinket eldszeretettel
hasznaljak tovabba éttermek, konyhak és szallodak is, széles funkcionalitasanak kdszonhetden.

A gép tobbek kozott kivaldan alkalmas liszt, mak és akar napraforgbmag porkdlésére, tovabba pudingok, zoldségek, levesek, zselék fézésére is.
A krémf6z6 géppel csokoladé is olvaszthatd. De a széles felhasznalasi kor itt nem all meg, a lekvarok fézésére, stitemények parolasara, kiilonféle
termékek tartdsitasara, toltelékek fézésére és tiramisu készitésére is hasznalhato. A gépek rendkivil megbizhatdk és ellenallnak a terhelésnek,
valamint az 6sszes termékkel érintkezo felllet megfelel a legszigorubb élelmiszeripari eléirasoknak.

A legujabb CE el6irasoknak megfeleléen gyartott
berendezés eleget tesz a legUjabb biztonsagi és
élelmiszerhigiéniai szabalyozasoknak is.
A krémf6z6 gép fontos része az egyszerlen
kezelhet6 és atlathatd kezel6panel, mely digitalis
héfokszabalyzéval van felszerelve.

A tartaly forgatd mechanizmus szignifikansan
emeli a kezelési komfortot. A praktikumot emeli

a tankra épitett betekintd ajto, mellyel
folyamatosan figyelemmel kisérheti a

procedurat és anélkil teszi lehetévé a tovabbi
adalékok hozzaadasat, hogy meg kellene allitani

a berendezést.

Elérhetd csésze kapacitasok:

30, 60, 80, 120, 200 liter.




Egyszer( és
atlathato
kezel6panel

Minden termékkel kapcsolatba
lepd fellilet rozsdamentes
acélbdl készul

Fokozatmentesen allithatd
sebesség.

Komfortos hasznalat,
koszonhetéen a  billenthetd
csészének.

Oldalfal tisztitokkal felszerelt
keverdszerszamok.

Csésze leereszt6 csap
(opcionalis tartozék)

W EVANEUE
hofok akar
150°C

K80 KREMF6Z6 GEP

Gyors szerszamcsere

Beépitett betekintd ajto a
folyamatos Felligyelet és konny(
utan adagolas érdekében

Magas mindségi INOX
duplafald csésze.

Massziv, ellenallo vaz feltletkezelt
acélbdl, vagy opcidsan
rozsdamentes acélbol

Allithato labak vagy opcidsan
kerekekre szeret kivitel.




" v - liszt
PORKOLES

- mak
- napraforgémag stb.

- puding
F(’jZES - zselék
- z6ldségek
- levesek

- tészta

EL6KESZiTES - dzsemek

- lekvarok
- toltelékek
- csokoladé

- tiramisu

OLVASZTAS - csokolddé

- krémek

K200 KREMFOZO GEP
LEERESZTO SZELEPPEL



= BETEKINTO
LEERESZTO SZELEP AJT()

DUPLA KEVERO SZERSZAM ‘ LAPOS KEVERO , FALTISZTITO -




TECHNIKAI ADATOK

Tipus K30 K60 K80 K120 K200
Csésze kapacitasa I 30 60 80 120 200
Olaj mennyisége I 10,5 17,5 21 29 42
Tapfesziltség \ 400 400 400 400 400
FUtdelemek teljesitménye kw 4 6 9 15 18
Motor teljesitménye kW 0,55 0,75 1,1 1,5 2.2
Gép sulya kg 150 170 185 255 345

K80 KREMFOZO GEP INOX KIVITEL LEERESZTO SZELEPPEL
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Bowl 80
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FORGALMAZO

MobDUL-BAKE «rr.

Cim H-1239 Budapest, Dél u. 2.
Telefon 0036703197212
00 36 70 364 44 06
0036 1630 7394
e-mail modul@modulbake.hu

www.modulbake.hu



http://www.modulbake.hu/

